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Luxemburger Wort

Ein Herz fir regionale Produkte ,,vum Séi*

Emnkaufen im Zeichen der lokalen Nachhaltigkeit

Der Naturpark Oewersauer
im Nordwesten Luxemburgs
ist einex der drei Naturparks
unseres Landes — und ein
ganz besonderer dazu. Er
umfasst die sechs Gemein-
den Bauschleiden, Esch-
Sauer, Stauseegemeinde,
Wiltz, Winseler und Goesdorf
mit insgesamt iiber 15 500
Einwohnern.

Herzstuck ist der 380 Hektar gro-
Be Stausee, der die Versorgung
mit Trinkwasser fur ungefahr
80% der Bevilkerung Luxem-
burgs gewahrleistet sowie Anzie-
hungsmagnet fiir zahlreiche Be-
sucher ist

Das Luxemburger Wort (LW)
hat sich mit der Kommunikations-
beauftragten Conny Koob tber
den Naturpark Oewersauer und
die erfolgreich vermarkteten Lo-
kalprodukte ,,vum Séi" unterhal-
ten.

LW: Das kostbare Nass zu
bewahren scheint eine der
wichtigsten Aufgaben des
Naturparks.

Conny Koob: Der Naturpark
strebt die Férderung emner nach-
haltigen Regionalentwicklung im
Emklang mit dem Wasserschutz
an und setzt sich deshalb fir die
Pilege der naturlichen und kultu-
rellen Ressourcen sowie die
Schafung eines attraktiven Le-
bensumfeldes fiv die Menschen,
die hier leben und arbeiten, ein.

Das Naturparkgesetz ist 30
Jahre alt und der Natur-
park?

Bereits seit 1950 wurde in Zu-
sammenhang mit dem Bau der
Staumauer ilber die Schaffung
eines Nationalparks diskutiert.
Aber erst am 6. Apnl 1999 wurde
der Namrpark Oewersauer als
erster luxemburgischer Natur-
park offiziell gegrindet und er-
hielt nach der Instandsetzung der
alten Tuchfabrik m Esch-Sauer
eine feste Verwaltungsstelle. Den
gesetzlichen Rahmen bidet emn
Vertrag zwischen dem Staat und
den im Naturpark liegenden Ge-
meinden

Welche Aufgaben und Ziele
verfolgt der Naturpark?

Der Naturpark widmet sich den
sieben gleichrangigen Hand-

Joél Quintus (Metzgerei vum Séi), ein Metzger, der sein Handwerk
versteht

B *

Conny Koob, Kommunikationsbe-
auftragte Naturpark Oewersauer.

Jean-Mane Neuberg, Backer aus
Leidenschaft

Duch vum Séi, Blét vum Sé1 und Téi vum Séi — verwohnen Sie [hre Liebs-
ten mit diesen hochwertigen lokalen Produkten Erhaltlich sind sie im Na-
turpark-Shop in Esch-5auer. (15, rue de Lultzhausen)

lungsfeldern Landwirtschaft, re-
gronales Marketng, Koordmation
und Vemetzung, Offentlichkeits-
arbeit und Umweltbildung, Natur-
und Landschaftaschutz, Tours-
mus und Kultur. Hier wird wel
Wert auf die Zusammenarbeit mit
den lokalen Akteuren gelegt
Durch die Einfilhrung der Pro-
dukte , vumn Séi" wurde die Wert-
schatzung der Region gesteigert
und das Gemeinschaftsbewusst-
sein der Anwohner gefordert.

Die Produktbezeichnung
»vum Séi" basiert auf typi-
schen regionalen Rohstof-
fen mit Akzent auf soziale
und ckologische Nachhal-
tigkeit.

Vum Sé1" bedeutet, dass die Pro-
dukte handwerklich und nachvoll-

ziehbar verarbeitet werden unter

okologischen Richtlimen in Bezug
auf Trnkwasserschutz, artge-
rechte Tierhaltung und reduzier-
ten Einsatz von Pestiziden und
Dungemittel. Zurzeit gibt es sechs
Produzenten: Té1 vum Sé1 - Bléa
vum Sé1- Duch vum Sé1- Véivum
Sé1- Geback vum Sé1 und seit Fe-
bruar 2021 Kare vum Séi

Wie kommen die Produkte
pvum Séi* in die Einkaufs-
regale?

Im , Buttik vum Séi" m Heider-
scheid stehen die Produkte , vum
Sé1" im Angebot, sind aber auch
in zahlreichen anderen Geschaf-
ten, wie beispielsweise im Natur-
park-Shop m Esch-Sauer (Duch
vum Sé1) erhalthch. Im |, Buttik
vum 5é1" befinden sich auch die
. Metzgerel vum S&1" und eine Fi-
liale der , Backere1 vum Séi"

Produkte ,,vum Séi” im liberblick - von lecker iiber
praktisch bis kreativ und immer total regional

Bemm ,,Téd vum 5é1* handelt es sich
um Heil- und Gewurzkrauter, die von
der , Kraidergenossenschaft” in der
Naturpark-Region angebaut und m
den Anlagen in Wmseler verarbeitet
werden. Das Soriment besteht mittler-
weile aus 20 verschiedenen Mischun-
gen sowie 15 Kuchenkrautem. Als
Haupinchtlmien gelten der Anbau oh-
ne chemische Diinger und Pllanzen-
schutzprodukte, artspezifische Kultur-
ausfihrung, allgemeine Kulturpflege
aller Krauter sowie Verzicht auf jegli-
che Zusatzstoffe.

Die ,,Bléi vum Séi* stellt hisaige
und feste Seifen, Shampoo, Kosmetik
sowie andere handwerkliche Produkte auf Planzenbasis her, chne
kunstliche Farbstoffe, sondem ausschlieflich mit naturlichen Aromen
und Geruchsstoffen. Regelmalige Qualitatskontrollen erfolgen im
hauselgenen Labor. Weitere Produkte umfassen die beliebten Loumel-
len (Bonbons), Pllegeole sowie Crémes,

Unter der Produktreihe ,,Duch vum Séi* werden Stoffe und Artikel
aus Wolle sowchl in Kassischen Farben als auch in modemen Farb-
kombmationen auf den restaurierten Maschinen in der alten aus dem
Jahre 1807 stammenden Tuchfabnk gefertigt. Stetig werden die Pro-
dukte werterentwickelt und neue Ideen umgesetzt, wobel die Forde-
rung und Bewahrung des kulturellen Erbes und des tradihonellen
Handwerks der Tuchweberei stets im Fokus bleibt. Angeboten werden
Wolldecken, Schals, Kissen- und Warmeflaschenbezuge, sowie diverse
Mitbringsel auf Basis des , Duch vum Sér".

Das ,,Véi vam Sé1* (vor allem Kalber und Rinder) stammt aus einer
art- und umweltgerechten regionalen Aufzucht und wird zu diversen
Feischprodukten weiterverarbeitet und in zwei Verkaufsstatten m Hei-
derscheid und m Colmar-Berg vermarktet. Die Aufzucht von in der Re-
gion geborenem Vieh wird von den ,,vum Séi-Landwirten gesichert
durch art- und umweltgerechte Tierhaltung, wasserschonende Bewirt-
schaftung der Felder sowie Einhaltung von Futterauflagen (75 Prozent
Eigenfutter). Aus Gninden der Qualitatssicherung erfolgt die Weiter-
verarbeitung zu diversen Fleischprodukien wie edle Stucke (z.B.
Filets), Sillze, Pasteten, Wurstwaren seit 1896 in der Metzgerei , yvum
Sen’,

Die Getreidegenossenschaft ,,J{are vum Séi** garantiert 100 Pro-
zent Regionalitat: 20 landwirtschafthiche Betnebe haben sich i Febru-
ar 2021 zusammengeachlossen, um Weizen, Dinkel und Roggen unter
Wasserschutzbedingungen in der Stausee-Region anzubauen und die
Vermarktung des Getreides selbststandig abzuwickeln. Die Anbaufla-
chen befinden sich alle innerhalb der sechs Mitgliedsgemeinden und
des Wasseremzugsgebiets des Naturparks. Jean-Mane Neuberg, Ge-
schaftsfilhrer der Backerei Jos & Jean-Mane — Geback vum Sé1, hat eme
faire Kooperation mit den Landwirten ins Leben gerufen und unterstitzt
somit den regionalen Getreideanbau.

Das ,,Geback vum §éi" (Brot und verschiedene Backwaren) wird
auf Basis regionaler Produkte durch die Backerei vum 5é1 Jos & Jean-
Marie seit 2007 hergestellt. Die Inhaltsstoffe weiterer Gebacksorten
stammen aus gesicherter, Luxemburger Erzeuqung. Seit kurzem sind
vier neue regionale Produkte mit den , Kare vum Séi" geschaffen wor-
den. So gibt es beispelsweise die , Spelzkescht”, emn Brot, welches zu
100 Prozent aus regional angebautem Dinkel besteht oder auch die
,Tourte du Président”, ein Sauerteigbrot, welches sich aus 80 Prozent
Weizen- und 20 Prozent Roggenmehl zusammensetzt und ganze 20
Stunden Ruhezeit bekommt. Daniber hinaus erwartet die Kunden das
Stauséi-Brout”, welches aus einem Vorteig von 24 Stunden und 100
Prozent Weizenmeh! besteht. Fur den klemnen Hunger eignet sich das
.Sé-Bréichen” aus Weizen-Roggen- und Dmkelmehl verfeinert mit ein
wenig reqionalem Honig oder aber auch der , Schneckekuch vum Sér”,
ein saftiger Kuchen mit emmer Fiillung aus Créme patissiére und Rosi-
nen, die mit Fondant uberzogen und mit Mandelblattchen bestreut sind.

Alle Produkte aus , Kare vum Sé1" werden auf eme tradifionelle Art
hergestellt. Die Betelligten sind besonders stolz darauf, dass das Ge-
reide, welches in der Region des Naturpark Oewersauer angebaut
wird, somit auch in der direkten Umgebung verarbeitet wird. Die Pro-
duknonasstatte it in Mertzig, Die Backerel vum Séi Jos & Jean-Mane
prasentiert zurzeit n thren 17 Fihalen eme ansprechende Broschure
zum Jahresende 2022 mit emer kostlichen Auswahl fur die Feiertage.
Weitere Informationen: www.vamsellu

Werfen Sie emnen Blick hinter
die Kulissen der ,vum Sé1'-
Produktion

Duch vum Séi & Naturpark-Shop

15, rue de Lultzhausen - L-9650 Esch-Sauer

Buttik vum Séi

4, am Clemensbongert L-9158 Heiderscheid
Backerei vum Séi | Téi vum Séi | Bléi vum Séi
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